Cervia-RA
Domenica 23 Agosto 2015

Cene stellate a bordo di motonavi lungo il Po e I'Adriatico

SALE DIVINO

Vin d’honneur sul ponte di plancia.

Cena di bordo, gli chef dell’associazione CheftoChef emiliaromagnacuochi interpretano i prodotti dell’lEmilia-Romagna.
i vini del’Enoteca Regionale e dei Soci Produttori di CheftoChef serviti dai sommelier AIS Emilia e Romagna.

Piccola Pasticceria e caffe.

Matteo Casadio
Ristorante Terrazza Bartolini, Milano Marittima RA

Maki di tonno, cetriolo, zenzero, ravanello e aceto balsamico
Sui Lieviti, Pignoletto Frizzante IGT Emilia 2013 - Orsi Vigneto San Vito

Riccardo Agostini
Ristorante Il Piastrino, Pennabilli RN

Gnocchi di patate fagiolini olio di Romagna e seppia
Leclisse, Lambrusco 2014 - Cantina Paltrinieri

Mattia Borroni
Ristorante Ristorante Alexander, Ravenna

Baccala, pane, patate, olio e ostriche
W. _.# (a’Grande, Sangiovese di Romagna Superiore DOC 2013 - Umberto Cesari

Silverio Cineri
Ristorante Silverio, Faenza RA

Crudita di pesche in dolce crema con briciole di amaretto

g\
4.1 ﬁ» Rambéla, Spumante Extra Dry 2014 - Tenuta Uccellina
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DAL 7 AGOSTO AL 22 SETTEMBRE 2015
www.viaggioversoexpo.it #cheftoexpo
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